
528. 0. Lo e w : Beriohtigung. 
(Eingegangen am 22. October 1901). 

In dem mir kiirzlich zugegangenen Buche 2Chemie der Eiweiss- 
korperc von O t t o  C o h n h e i m  findet sich auf S. 136 folgende Be- 
merkung: 9Loew’s Trinitroalburnin uud Hexanitroalbuminsulfonsiiure 
sind dnrch weitgehende Zerstiirung des Eiweiss entatandent. Ea iet 
mir ratheelhaft, wie C o h n h e i m  zu dieeem ganz unrichtigen Urtheil 
gekornmen ist; ganz gewiss nicht durch eigene Nachpriifung. 

D a  ich bei Darstellung jener Eiweisspraparate’) die raucbende 
Sa lpe tershre  vorher von jeder Spur  salpetriger SBure befreit hatte, 
die Mischungen nnter guter Kiihlung vornahm und nach liingstens 
10-15 Minuten dieselben in riel gekiihltes Waseer gose; da ferner 
weder eioe Spur von Wiirmeentwickelung noch eine Spnr  ron Gas- 
blaeen, welche auf Stickstoffbildung in Folge etwa entstandener sal- 
petriger SBure hiitten schliessen lassen, zu beobachten war;  da  schliess- 
lich die Analyse des Nitrokiirpers noch den gesammten Schwefel- 
gehalt des Albumins ergab, so kann von einer nweitgehenden 2er- 
storungc gar keine Rede sein. Erst  bei ltingerer Einwirkung der 
Salpetersiiure findet anch Oxydation, Eliminirung von Aniidogruppen 
und Vermehrung peptonartiger Nebenproducte etatt. 

Jene  Albuininderivate sind iiberhaupt nicht wieder Gegenstand 
chemischer Untersuchung gewesen, wohl aber hat in neuester Zeit 
0 t t o v o n  F iir t h dieselben gelegentlich seiner Studien iiber nitrirtes 
Caseha)  erwhhnt, o h n e  j e d o c h  i r g e n d  e i n e  A e u s s e r u n g  z u  
m a c h e n ,  a u f  w e l c h e  C o h n h e i m  s e i n e  B e h a u p t u n g  s t t i t z e n  
k 6 n n t e. Betreffs der chemischen Zusammensetzung sag$ v. F iir t h 
lediglich Folgendee: Dae Trinitroalbumin Lo e W’B, deesen Qar- 
stellungsweiae derjenigen meiner Praparate iibnlich ist, ergab einen 
erheblich niedrigeren Kohlenstoffgehalt und einen hoheren Sticketoff- 
uiid Schwefel-Gehalt, woLei jedoch zu beachten iat, d a e s  L o e w  n i c h t  
C a s e i n ,  s o n d e r n  v i e l m e h r  A l b u m i n  a l e  A u e g a n g s m a t e r i a l  
b e n u t z t e c .  

D a  neuere Unter~uchungen ergeben haben, dass Casein vie1 weiter 
rorn Albumin abweicht, als man friiher vermuthet hatte, da  es ferner 
bcsonders weniger Schwefel (0.8 pCt. gegen 1.8 pCt.) enthalt als dieses. 
so ist es  kaum zu verwundern, wenn 0. v o n  Fi irth  das Verhaltniss 
yon S: NO2 : N anders beim nitrirten Casei’n fand, ale ich es beini 
nitrirten Albumin gefunden hatte. 

’1 Journ. fur prakt. Chom. Bd. 5 ,  S. 433 [1872]. 
a)  Ueber die Einwirkung von Salpeterdure auf Eiweissstoffe, Strass- 

burg 1899. 




